
SELECCIONE UNA
PREPARACIÓN

OSTRAS
OSTRA CHILENA
6 UND
OSTRAS SEMI EXPORTACIÓN 
6 UND
OSTRAS JAPONESAS 
1 UND

$ 5.000

OSTRAS &
BURBUJAS

Al natural Preparación
$ 6.500

$ 7.000 $ 8.000

$ 2.500 $ 2.500

ACEVICHADA

CHALACA DE SALICORNIA

CHALACA DE ULTE

CHALACA LA ROMPIENTE

SALSA PERUANA
Crema de ají amarillo, leche de tigre,
cebollín y cilantro.

Acompañado de leche de tigre.

Ulte grillado, cebolla blanca, cilantro y leche
de tigre.

Cebolla blanca, pimentones, cilantro, leche
de tigre y aceite de oliva.

Salicornia, cebolla blanca, cilantro y leche
de tigre.

OYSTER BAR

LA OSTRA Y LA COPA

BRINDIS MARINO

RESERVA DEL CHEF
12 ostras Chilenas + preparación a
elección + 1 botella de espumante Titillum,
Undurraga.

6 ostras Chilenas + preparación a
elección + 2 copas de espumante.

12 ostras Chilenas + preparación a elección
+ 1 botella de espumante Undurraga
Supreme.

$ 15.000

$ 30.000

$ 50.000

TROPICAL
maracuyá, jengibre, ajo, jugo de limón y
aceite de oliva

Libre de Lactosa Libre de Gluten


